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NGHIEN CUU SAN XUAT KEO DEO TU DICH COM NHAY TRAI CACAO
Nguyén Minh Tam', ThS. Trin Thi Duyén?
' Sinh vién, 2 GVHD Khoa Héa hoc & Céng nghé Thuc pham

Tom tat

Trong nghién ciru nay, ching t6i da dé xudt dwoc quy trinh san xudt keo déo tir dich ép lop
com nhc?y trdi cacao. Buwdc dau thir nghiém san xudt va thu duge cac két qua nhur sau: xdc dinh
dirge cong thirc phéi ché keo déo cacao voi cdc thanh phan: ty 1é mede: dich ép com nhdy qua
cacao la 1:2; ham luwong gelatin la 9g; ham luong duong saccharose la 16g va mach nha la
32g; ham luong acid citric la 0,64g va acid ascorbic la 0,35g; nhiét dé va thoi gian gia nhiét
hon hop la 90°C va 20 phit. San pham keo déo cacao dat chat lwong theo TCVN 5908:1995.
Keo déo cacao cé chat lirong 16t véi cdu triic 6n dinh, dé déo dai vira phai, mui thom ddc trung
cua nguyén liéu, vi chua ngot diu, mau vang dam. San phcfm keo déo cacao dam bao cac tiéu
chudn an toan thirc pham.

Tir khéa: dich ép I6p com nhay, cacao, san xudt, thanh phan, keo déo.

Abstract

In this study, we proposed the production process for marshmallow from mucilage of cacao.
The initial test helps build the production recipe as follows: water content: crush 1:2; content
gelatin is 9g, content saccharose is 16g and malt sugar is 32g; content acid citric is 0,64 g
and acid ascorbic is 0,35g, temperature and time cooking come up of mixture for solution are
90°C and 20 minutes. Marshmallow product achieves the quality of TCVN 5908:1995. Product
gets good quality such as stabilized structure, moderate plasticity and viscosity, specific aroma
Jfrom raw material of cacao, acidity and bland flavour, and deep yellow colour. Product ensures
standards of food safety.

Keywords: mucilage of cacao solution, cacao, production, ingredient, marshmallow.

1. GIGI THIEU CHUNG cacao co huong vi thom ngon dac trung, an

Theo Afoakwa (2010), phan tich thanh
phan héa hoc trong 100g 16p com nhly cho
thay: chira dudng glucose va fructose rat cao
chiém khoang 10%, saccharose chira khoang
6%, cac acid hiru co chiém 3%, 2% protein,
3% khoang. Thanh phan dinh dudng kha can
dbi rat thich hop dé lam cac loai keo, dac biét
luong duomg khir cao rat phit hop dé lam keo
déo, tranh hién tuong lai duong néu dung
nhiéu dudng sacchrose. Trén thi truomg rat
nhiéu nha san xuét dé tang loi nhuan dung
cac loai dudong khu tong hop bang con duong
hoa hoc, huong, mau tong hop dé lam keo,
diéu nay c6 hai cho sirc khoe nguoi dung.

Pé gop phan da dang hoa san phim keo
déo trén thi truong; tao san phém keo déo
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toan, bé dudng, phu hop moi lira tudi, hira
hen sé trd thanh san pham canh tranh véi cac
san pham keo déo trong va ngoai nudc, try
thanh san pham dic san cta dia phuong; giai
quyét nan thiéu viéc 1am, 6n dinh sinh ké &
nong thon; lam ting gia tri gia ting cho cdy
cacao, ning cao hiéu qua kinh té trong san
Xuét cta tinh nha.

2. PHUONG PHAP NGHIEN CUU
2.1. Vit liéu
Dich cacao: Trai ca cao dugc thu mua sau
d6 ép lay dich tir 16p com nhdy bao quanh
hat.
Duong, mach nha, gelatin, acid citric,
acid ascorbic.
2.2. Phwong phap
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2.2.1. Khao sat anh huéng cia ty 1€ nwéc
va dich com nh:“ay dén chat lwgng keo déo.
+Yéu td ¢b dinh: dung dich 100ml; duong:
16g; mach nha: 32g, gelatin: 8g; acid citric:
0,57g; acid ascorbic: 0,35g, nhiét do va thoi
gian: 90°C trong vong 20 phut.
+Yéu té khao sat: ty 1& nuéc: dich com
nhay (v/v); khao sat ¢ 3 ty 1é: NI (1:1); N2
(1:2), N3 (1:3).

2.2.2. Khao sat anh hwémg cia ham
lrgng gelatin dén chit lrgng cia keo déo.

+Yéutd cd dinh: dung dich 100ml; dudng:
16g; mach nha: 32g; acid citric: 0,57g; acid
ascorbic: 0,35g; nhiét d6 va thoi gian: 90°C
trong vong 20 phat; ty 1€ nudc: dich com
nhay (v/v) tim dugc & thi nghiém 1.

+ Yéu t6 khao sat: Ham luong gelatin;
khao sat & 3 muc: G1 (7g); G2 (8g); G3 (9g)

2.2.3. Khio sat anh huéng cia ham
lrong dwong saccharose va mach nha dén
chit lrgng cua keo déo.

+ Yéu t6 ¢ dinh: dung dich 100ml; acid
citric:0,57g; acid ascorbic:0,35g; nhiét do
va thai gian: 90°C trong vong 20 phat; ty 1€
nuéc: dich com nhdy tim dugc & thi nghiém
1. Ham lugng gelatin tim dugc & thi nghiém
2.

+ Yéu té thi nghiém: dudng saccharose:
Al (16g); A2 (18g); A3 (20g). Mach nha: Bl
(32g); B2 (34g); B3 (36g).

2.2.4. Khao sat dnh hwéng cia ham
lrong phu gia dén chit hrong ciia keo déo.

+ Yéu t6 cb dinh: dung dich 100ml; nhiét
dé va thoi gian: 90°C trong vong 20 phit;
ty & nuéc: dich com nhay tim dugc & thi
nghiém 1. Ham lugng gelatin tim duoc & thi
nghiém 2.

Ham lugng dudng va mach nha tim dugc
¢ thi nghiém 3.

+ Yéu td khao sat: acid citric: El (0,5g);
E2 (0,57g); E3 (0,64g); acid ascorbic: Cl
(0,25g); C2 (0,3g); C3 (0,35g).

2.2.5. Khao sat anh huwéng cia nhiét do
va thoi gian gia nhiét dén chat hrong cia
keo déo.

+ Yéu td ¢b dinh: dung dich 100ml; ty 1€

nuéc: dich com nhay tim dugce ¢ thi nghiém
1.

Ham luong gelatin tim dugc ¢ thi nghiém
2. Ham luong dudng va mach nha tim dugc
o thi nghiém 3. Ham lugng phu gia tim dugc
O thi nghiém 4.

+ Yéu t6 thi nghiém: Nhiét d6: T1 (80°C);
T2 (90°C); T3 (100°C). Thai gian: D1 (20
phut); D2 (25 phut); D3 (30 phit).

2.2.6. Phuwong phap phin tich

a. Xac dinh ham luong 4m bang can sy
am hong ngoai [5].

b. Xac dinh ham lugng duong khu theo
(TCVN 4074:2002) [5].

c. Phuong phap danh gia cam quan [6].

d. Kiém tra cic chi tiéu vi sinh: guri phan
tich trung tdm ky thuat tiéu chuan do luong
chét luong 3.

- Téng s6 vi sinh vat hiéu khi: ISO 4833-
1:2013; téng s6 nam méde: ISO 21527-2: 2008

- Téng s6 nam men: ISO 21527-2: 2008;
téng sé Coliforms: 1SO 4832:2006;

- Escherichia coli: ISO 16649-2: 2001

e. Phuong phép xir 1y s6 liéu:

Str dung phan mém Microsoft Ofice Excel
dé v& do thi. Str dung phan mém Statgraphic
15.2 dé phan tich phuong sai ANOVA, kiém
tra sur khac biét giira cac nghiém thirc bang
LSD (Least Significant Difference) ¢ dd tin
cay 95%.

3. KET QUA NGHIEN CU'U.

3.1. Két qua khao sit anh hwong cia ty
1é nuée: dich com nhay dén chit lrgng sin
pham.

Két qua khao sat ty 1 phéi ché giira nudc
va dich ép com nhﬁy dén chat luong keo déo
thanh pham thé hién & bang 1 va 2. Chit
luong keo déo chung t61 danh gia dua trén
mot sb chi tiéu hoa ly va danh gia cam quan.

Tir két qua phan tich ANOVA cho thay
anh huong cua ty 1& phdi tron giita nuéc va
dich qua dén két qua cam quan cua san phim
la c6 y nghia & d6 tin cay 95% (p < 0,05).
Mau N2 c6 diém trung binh cam quan cao
nhét 1a dat 3,73, va khac biét véi 2 miu N1
va N3. Két qua ¢ bang 1 cho thay ham luong
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duong khir ciing c6 su biét & cic mau thi
nghi€ém, va ca 3 gia tri ham luong dudng khir
deu nam trong khoang cho phép cia TCVN
vé san pham keo déo. Ca 2 mau keo déo N2,
N3 déu dat cac chi tiéu hoa ly cho phép vé
luong duong khir va d6 4m nhung mau N2 lai
c6 gia tri cam quan cao nhat va dé tiét kiém
luong dich ép trong san xuat, chiing toi quyét
dinh chon mau N2 véi ty 1é phéi tron 1a 1:2
dé tién hanh cac thi nghiém tiép theo.

Bang 1. Mot s6 chi tiéu hoa ly cua keo

déo.
Chi tiéu Gia tri trung binh cua cac nghiém thic
Puong khur | NI(1:1) N2 (1:2) N3 (1:3)
(%) 35 38,75 39,5
.z N1 N2 N3
Boam (%) | 35 11,25 10,5

Bang 2.‘Anh’ huong cua ty 1€ nude va
dich com nhay dén diém cam quan ke¢o déo.

- . _ Diém trung binh
Mau Pic diém san pham trong phép thir
cho diém
. Mui hoi thom, vi hoi
Ni(:1) chua 2,46+ 0,50°
. Mui thom, vi chua
N2(1:2) ngot diu 3,73+ 0,53°
. Mui thom 5 rét, vi
N3 (1:3) chua ngot git 2,8+ 047

(Ghi chu: Nhitng so mang chir s0 mii
khdc nhau trong cing mét cét (a,b) biéu
thi su khdc biét c6 y nghia thong ké (p <
0,05)).

3.2. Két qua khao sit anh huéng cia
ham lwgng gelatin dén chit lugng sin
phﬁm.

Gelatin lam cho khdi keo c6 ciu trac
mém, déo, 6n dinh, dan hoi tdt, c6 thé chiu
dugc tai trong tuong ddi Ién ma khéng bi
bién dang. Ngoai kha nang tao gel, gelatin
con cung cip mét sb axit amin, ting gia tri
dinh dudng cua keo; kéo dai thoi gian bao
quan. Vi gelatin dong vai tro nhu la chét lién
két, né lién két mot luong nudc 16n nén thoi
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gian bao quan san pham duogc tang lén
vy chuang t61 sir dung gelatin voi myc «
tao cho keo co cau triic mém, déo, dai,
héi. Két qua tinh chat hoa ly va két qua d
danh gia cam quan cua san pham duoc
hién ¢ bang 3, bang 4.

Két qua bang 4, cho thay mau G3 (
co dlem cam quan cao nhét va khac biét
2 mau Glva G2, diéu nay co thé giai th
1a khi tdng ham lugng gelatin thi kha ni
gel hoa tang do kha nang tiép xiic giira
mach tang, gelatin hut nudc truong né ci
nhiéu, gel tao thanh cang 6n dinh va do d
héi cao (H6 Hiru Long, 1983). San pham
mau G3 c6 do déo, dai vira phai, khong di
rang. Ca 3 gia tri ham luong duong khir ¢
mau déu nam trong khoang cho phép (35
45%) cia san pham keo déo. O miu G3
44,50 (%) c6 ham luong duong khir cao nh
so v6i 2 mau G1, G2. Gia trj d6 4m & 3 mi
thi nghiém ciing c6 su khac nhau va déu ni
trong khoang cho phép cua gia tri do am.

Vi vay chung t61 chon mau G3 c6 ty 1€t
sung gelatin 1 9g dé tién hanh cac thi nghig
tiép theo.

Bang 3. Mot s6 chi tiéu héa ly cia ke

déo.
Chi tiéu Diém trung binh ciia cac nghiém thic
Puong khu Gl(7g) G2 (8g) G3 (9g)
(%) 38,00 40, 85 44,50
" i o Gl1(7g) G2 (8g) G3 (9g)
Do am (%) 11,02 11,56 10,05

Bang 4. Anh huong cua ham luong
gelatin dén di€m cam quan keo déo.

Diem trung
x i . i binh trong
Mau Dic diém san pham phép thir cho
diém
Gl Keo qud mém, nhio, hoi dai, |
déo it, khong dinh rang 2,401 0,46
G2 | Keokha mém, hoi dai, hoi
déo 2,86F 0,28
G3 Keo mém, déo, dai vira phai,
khong dinh rang 3,60 £ 0,40° ‘
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3.3. Két qua khio sit anh hwéng cia
am lwgng dwong saccharose va mach nha
én chat lwrgng san phim.

Duong saccharose va mach nha la nhimg
guyén li¢u quan trong trong san xuit keo
nh huong dén céu tric, mau sic, mii vi cua
in pham. Ngoai ra con co tac dung tao ngot
i ngan can sy phat trién vi sinh vat cho san
him. Két qua khao sat anh huéng cua ham
rong dudng va mach nha dén chét luong san
him keo déo thé hién & bang 5, bang 6.

Keo déo la loai keo c6 chira ham luong
uong khir kha cao khoang 35— 45 %, vi néu
ong duomg khir thip, ham luong duong
iccharose con lai cao thi san pham rit dé bj
5i duomg tro lai lam giam gia tri cam quan.
hung luong duong khir cao qua thi san
ham s& hat 4m manh nén 1am cho keo dé bi
1ay.

Két qua khao sat d§ am & _bang 5 cho
dy chi co mau A1B1 1a c6 do 4m thap nhét
2,50 % va dat ti€u chuan cho phép. Béi véi
3 am nhu vay thi clu truc keo déo s& dam
10 d6 déo, dai vira phai, on dinh, kéo dai
01 gian bao quan, keo it dinh va khong bi
1ay. Luong dudng khir cua tit ca cac miu
'u dat tiéu chuan cho phép trong san phim
20 déo TCVN 5908 — 1995, nhung trong d6
Au A1B1 dat gia tri thap nhét 12 35,05%, va
in dat TCVN 5908 — 1995 cho san pham
0 déo.

Mach nha la chit chéng két tinh va la
it don ly tudng cho hau hét cac loai keo,
ic biét 1a loai keo déo vi trong mach nha cé
Wra luong duong khir kha cao, chu yéu chira
altose, glucose. Ngoai ra con chira lugng
xtrin s€ tao dung dich c6 d6 nhot cao, diéu
ly giip giam tdc d két dinh cua cac phan

vao cac mam hat trong su két tinh, nén
An can sy két tinh tdt, keo s& déo mém,
16ng bi nham khi ngadm keo (Lé Ngoc T,
197).

Két qua phéan tich ANOVA & bang 1.3,
w luc 1 cho théy ham lugng mach nha co
h huong dén két qua cam quan cua san

pham cé y nghia & do tin cay 95% (p < 0,05).

Két qua ¢ bang 6 cho thay sy khac nhau
gilta cdc mau ve diém cam quan, trong do
mau A1B1 1a 3,60 c6 diém cam quan cao
nhét, san phém c6 céu tric keo déo, dai vira
phai, it bi dinh, min, khong bi chay. Cac mau
con lai ¢6 diém cam quan thip hon va ciu
trac khong 6n dinh, keo mém va dé& bj chay
nuéce. Vi vay chiing t6i chon mau A1B1 co ty
1é 1a duong saccharose 16g, mach nha 32g dé
tiép tuc cac thi nghiém tiép theo.

Biang 5. Mét sb chi tiéu hoa ly cia keo

déo.
Gia tri trung binh cua cac
Chi M3u = nghleian; thirc =
b (G2 | (4 | Geg)
Al (16g) 35,05 37,5 36,90
Puodng N
khit A2 (18g) 38,48 36,00 38,03
o -
(%) A3 (20g) 43,08 40,5 42,67
Al (16g) 10,50 13,20 14,02
D6 4m A2 (18g) 12,58 13,08 12,011
(%)
A3 (20g) 13,67 14,20 16,20

Bang 6. Anh hudng cua duong
saccharose va mach nha dén di€ém cam quan
keo déo.

Mau Bl (32g) B2 (34) B3 (36)
Al 3,60£045 | 2.80£037 | 2,86:0,5
(16g)
A2 0059 | 246+058
(18g) | 3.13%+035 | 2.80%0, A46£0,
A3
Qo) | 293038 | 246041 | 2,66+049

3.4. Két qua khao sat anh hwéng cia
ham lwong acid citric va acid ascorbic dén
chat lrgng san phﬁm.

Acid citric c6 tac dung diéu vi cho san
pham. Tuy nhién, acid citric ciing anh huéng
dén cAu tric san pham. Acid ascorbic ngoai
tac dung tao huong vi chua ti nhién cua trai
cdy ma con cung cip mét lugng vitamin C
cho co thé, c6 tac dung giit mau 6n dinh cho
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san pham (Lé Ngoc Tu, 1997). Két qua khao
sat anh hudng cua ham lugng acid citric va
acid ascorbic dén chét luong san pham thé
hién 6 bang 7, bang 8 va hinh 1.

Tir két qua phan tich ANOVA cho thiy
ham lugng acid citric va acid ascorbic c¢6 anh
huong dén két qua cam quan cta san phdm la
co y nghia & d6 tin cay 95% (p < 0,05).

Két qua bang 8 va hinh 2 cho thiy mau
E3C3 c6 diém trung binh cao nhét la 4,13,
san pham c6 mui thom, vi chua ngot diu, mau
vang dam, keo co cAu tric déo, dai vira phai,
khong bi chay va day ciing 13 miu c6 ham
luong dudng khir cao nhat nhung van trong
khoang cho phép cia ham lugng duong khr.
Diéu nay cho thay ca hai ty 1é cia acid citric
va acid ascorbic cho vao la phu hgp, no vira
c6 vai tro tao vi va tao d6 pH thich hgp dé
chat lugng keo déo tét nhit. Két qua khao sat
d6 4m cho thay mau E3C3 c6 d6 4m thap nhét
nhung vin dat khoang gia tri cho phép cua
san pham keo (TCVN 5908 — 1995). Con cac
mau con lai c6 diém cam quan thap hon va
ham lwong dudng khir ciing kha thap do ham
luong acid cho vao chua di d@é chuyén hoa
duong sacchrose thanh dudng khir, dinh hinh
cAu truc cho san phém. Hon nira, luong acid
cho vao khéng dugc quéa nhiéu diéu nay dé
thdy vi khi ndng do6 acid cho vao cang nhiéu
thi 46 dan héi cia san phim cang giam do
lugng acid cang cao thi pH san pham cang xa
diém dang dién cua gelatin lam cho luc day
tinh dién giita cac phan tir cang 16n, lién két
giira cac phan tir yéu khoi gel lién két long
I¢éo kém bén vimg nén d6 cimg cia gel giam
(V5 Tan Thanh, 2001).

Vi vdy, ching t6i quyét dinh chon miu
E3C3 c¢o6 ty 1€ acid citric la 0,64g va acid
ascorbic: 0,35g lam cac thi nghiém tiép theo.

Bang 7. Mot sb chi tiéu hoa ly cua keo

déo.
Gia tri trung binh cuda cédc
Miu nghiém thirc
Chi tiéu Cl C2(0,3) C3
(0,25) ’ (0,35)

TAP SAN KHOA HOC VA PAO TAO

E1(0,5) | 3500 | 3890 | 300
Puéng ‘0‘3527) 40,50 | 37.55 | 400
kht (%) 3 3912 | 3955 | 443
(0.64) ’ ’ ’
E1(05) | 1130 | 1076 | 11.2
» 2
D(c_;z)m 43 1140 | 1200 | 115
oo | 180 | n20 | 100

Bang 8. Anh hudng cua acid citric v
acid ascorbic dén diém cam quan keo d¢

Miu C1(0,25) C2(0,3) C3 (0,35
El 34+ 0.5
(0.5) 3,13 0,35 3,2040,42 | 34+0,
E2 2,93+0,44 | 2,80 204
(0,57) 2,93 ++ 0,32 ’ > J ’
(0E634) 320£037 | 2.934044 | 413204
N
=
x4 -
=
[=p
E
R
[
=]
@
o]

Hinh 1. Anh huo’ng cuha acid citric v:
acid ascorbic dén diém cam quan keo dé

3.5. Két qua khio sat anh hwong c
nhiét 46 va thoi gian gia nhiét dén ci
lwrong sin pham.

Nhiét d6 va thoi gian la yéu t6 c6
hudng quan trong dén qua trinh nau keo. K
qua khao sat anh hudng cua nhiét d6 va th
gian gia nhiét dugc thé hién cu thé & cac ba
9, bang 10 va hinh 2.

Két qua phan tich bang 10 va hinh 3 ¢
thdy nhiét d6 va thoi gian gia nhiét c6 &
huéng dén két qua cam quan ciia san phi
c6 y nghia & dé tin cdy 95% (p < 0,05), & mi
T2D1 c6 diém trung binh cam quan cao nb
1a 3,86 chimg to khi gia nhiét hdn hop ¢!
°C trong vong 20 phut san pham keo c6 ¢
tric dan héi t6t, keo déo va dai vira phai, mi
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ing ddm, mui thom va vi chua hai hoa. Mau
3D3 ¢4 diém cam quan thip nhét, san phdm
20 bi mém, it déo, dai, c6 mau sdm. Diéu
1y duge giai thich la vi trong mach nha ¢6
rong maltose day 1a loai duong khir khong
1dinh véi nhiét 46, néu nau & nhiét d6 cao
J0°C véi sé lam cho san phém bi sim mau,
ymui khé chiu. O nhiét d6 cao khi phdi tron
Jatin s& 1am céu tric gelatin bj phan giai,
0 gelatin méat kha nang giir nudc, thi lam
10 vitamin C bi that thoat. Nén khi ha nhiét
) xudng thap khoang 15-30 lam cho cudng
f) dong tu giam, d6 nhot thap, san pham
1ong gilt dugc cau truc. Acid ascorbic khi
thf'n tron & nhiét d6 cao s& bi that thoat nhiéu.
(on cac mau con lai cé diém cam quan turong
o1 thap, san pham keo c6 céu tric khong 6n
finh, it déo, dé chay. Vi vay chung ti quyét
inh chon mau T2D1 & nhiét d6 90°C trong
L(‘r} gian 20 phit dé thuc hién quy trinh san
mat.

Bang 9. Mot sb chi tiéu hoa ly cua keo

€0
Mau thi Gia tri trung binh cua céc nghiém thic
nghiém D1 (20 D2 (25 D3 (30
phut) phut) phat)
T1 (80 ) 35,55 36,40 36,75
T2 (90 %) 43,55 35,45 38,08
T3 (100 %) 36,50 39,07 40, 35
T1 (80 %) 14,55 13,00 12,08
T2 (90 %) 10,55 11,08 12,01
T3 (100 ™) 11,75 11,35 10,72
\
| =
| g _
&
E .
es . _
E by _
R
@ |
Miu ;

Hinh 2. Anh hudng ciia nhiét 49 va thoi
gian gia nhi¢t dén diém cdm quan ke¢o déo
Bang 10. Anh hq(mg 9ﬁa nhiét d0 va
101 gian gia nhiét dén di€ém cam quan keo

déo.
" DI (20 D2 (25 D3 (30
Mau phiit) phit) phiit)
TI(80°C) | 2,93035 | 2,934042 | 2,93 0,50
T2(90°C) | 3,86+0,32 | 3.53+0.44 | 3,20+0.42
T3 (100°C) | 320037 | 2,80 £0,44 | 2,73 +0.41

3.6. Dic tinh san phim keo déo tir dich
com nhiy trii ca cao.

San pham keo déo tir dich com nhéy trai
cacao ¢ mét s dac tinh dugc thé hién bang
11.

Bang 11. Mot sb dac tinh caa keo déo tur
dich com nhéy trai ca cao.

Chi tiéu Dic tinh
Mau sic Mau vang ddm
Cowse | Do oo
Musi vi Miui thom,d\l/‘; chua ngot
Puong khua (%) 42,5%
P im (%) 11,02 %
Téng sb Z(l: IEJGJ/ag.; hiéu khi 1.5x10"
Té“gnjin“f‘g‘F’l"Jf’gc)' nam Khéng phat hién

Coliforms. E.coli (CFU/g) Khéng phat hién

Hinh 3. Keo déo cacao

4. KET LUAN
Qua qua trinh nghién ciou va tha
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nghiém san Xudt, chung t6i dua ra mot sb két
luan nhu sau:

+ Keo déo thanh pham duogc san xuit
tir dich com nhﬁy trai cacao c6 chét luong dat
loai kha, c6 s6 diém 13 15,24.

+ Keo déo c6 cau tric 6n dinh, c6 do
déo, dai vira phai, mui thom dic trung cia
nguyén liéu com nhéy, vi chua ngot tu nhién
hai hoa, mau vang dam.

+ Xdac dinh cong thirc 1am keo vai cac
théng s hop ly.

+ Keo déo thanh phém dat chét luong
theo TCVN 5908:1995.

+ Dé xuét quy trinh san xuit keo déo
tir dich ép com nhay trai cacao va san xuét
thir nghiém thanh céng.
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